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Slagerij traiteur Buyse ieperstraat 79 Moorsele 

Email : info@traiteurbuyse.be 

Gsm : 0497555190 



Starterkes 

 

Koud en zonder werk klaar om te verorberen  

 

❖ Eend op drie wijzen  foisgras , eenderillette , eendemagret  3 euro /st 

 

❖ Oesters geopend en vergezeld van citroen     2 euro /st  

 

❖ Gerijpte rundscarpaccio met truffelsaus      3 euro /st  

 

 

❖ Vittelo tonato met kappertjes en parmezaan     3 euro /st  

 

❖ Huisgerookte zalm met chuka wakame      2.5 euro/st  

 

Warme hapjes.. oventje binnen en klaar om te smullen  

 

❖ Oester fine champagne                3euro/st 

 

❖ St jacobvrucht met bloemkoolzalf en chorizo             3,75 euro/st  

 

 

❖ Scampi in duivels sausje                                                  2.50 euro/st  

 

❖ Tartiflette met reblochon                                                                 2.50 euro/st 

 

 

❖ Mini videetjes per 12                                                                         13 euro /st 

 

❖ Kippenboutjes per 12                                                                         13 euro /st 

 

 

 

 

 



Plukbroden    

  

❖ Plukbrood met kruidenboter brie en seranoham                                9.50 euro/st 

 

❖ Plukbrood met rode pesto gandaham en mozarella                             9.50 euro/st 

 

 

❖ Plukbrood met camembert honing en rozemarijn                               9.50 euro/st 

 

❖ Plukbrood met look en kaas                                                                9.50 euro/st 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tapas plank                   

❖ Tapasplank voor 4 à 5 personen met een selectie van onze fijnste vleeswaren en 

droge worstjes, verfijnde kazen en verschillende dips zorgen voor de start van 

een prachtige avond                                                                            35 euro / st 

 

 

 

 

 

 

 

 



Soepen  

 

❖ bloemkoolsoep met spekjes                                                            6 euro per liter 

 

❖ boschampignonssoep                                                                      6 euro per liter 

 

 

❖ kreeftensoep met grijze garnalen                                                  9 euro per liter                              

 

Voorgerechten  

 

❖ Artisanaal gerijpte rundscarpaccio met truffelmayo en parmezaan   9,50 euro/st 

 

❖ Huisgerookte zalm met chuka wakame               9.50 euro/st 

 

❖ Vitello tonato met kappertjes en parmezaan                                     9.50 euro/st 

 

❖ Scampi en coquilegratin met mornaysaus                                              10 euro /st 

 

❖ Vispannetje met verse groentjes en de beste vis                                 10 euro/st  

 

 

 

 

 

 

 



 

Hoofdgerechten 

 

❖ Orloff met champignonsaus                                                    10 euro per persoon  

 

❖ Rollade van kalkoen met champignonsaus                                 10 euro per persoon  

 

❖ Hammetje met champignonsaus                                               10 euro per persoon  

 

❖ Varkenswangetjes met st bernardus bier                                10 euro per persoon  

 

❖  Beenham met champignonsaus                                                10 euro per persoon 

 

❖ Varkenshaasje met rozemarijn in vleesjus                              12 euro per persoon  

 

❖ Parelhoenfilet met grand veneursaus                                  12 euro per persoon  

 

❖ Hertenragout                                                                          13 euro per persoon  

        

❖ Hertenkalffilet met grand veneursaus                        15 euro per persoon  

 

Visgerechten                       

 

❖ Vispannetje                                                                           21 euro per persoon  

 

Zalm, kabeljauw, scampi, tongrolletje,  grijze garnalen, julliene groentjes, 

vissaus, puree  

         

❖ Vislasagne                                                                           16 euro per persoon  

 

❖ gebakken zalm met hollandaise saus                                        16 euro per persoon  

Vegetarisch 

 

❖ Gevulde courgette met couscous                                             10 euro per persoon  

 



Bijgerechtjes   
 

Koude groentjes   

❖ Salade, tomaat, komkommer, geraspte wortel, broccoli radijs, rode koolsalade, 

knolselder salade, boontjes                                                       4 euro per persoon  

 

Warme groentjes 

❖ witloof, boontjes in spek, jonge worteltjes, trostomaatje,   

gegrilde courgette                                                                    5 euro per persoon 

 

❖ Opgevuld appeltje met veenbessen               1,50 euro per stuk 

 

Patatjes  

❖ Verse frietjes               1.50 euro per persoon 

 

❖ Verse kroketten              1.80 euro per persoon   

 

❖ Bakpatatjes                                                                              2 euro per persoon 

 

❖ Koude patatjes                                                                          2 euro per persoon 

 

❖ Gratin patatjes                         2.5 euro per persoon  

 

Sauzen 

❖ Champignonsaus             8 euro per liter 

 

❖ Pepersaus                                                                                       8 euro per liter  

 

❖ Grand veneursaus                                                                           8 euro per liter  

 

❖ Vleesjus                                                                                         8 euro per liter 

 

 



Buffetten 

 
 

Vleesbuffet                                      14 euro per persoon 

 

❖ Ambachtelijke ham,  salami,  chorizo,  kippenwit,  gebakken rosbief,  

hespenworst,  gerookte gandaham met meloen, vleesbrood,  grillworst, filet 

d’anvers                                                                            

 

Breughelbuffet                                  14 euro per persoon 

                                                     

❖ Ambachtelijke ham, rosbief, hoofdvlees, rillette, boerenpaté, salami, gehakt, 

preparé, kippenwit, hespenworst,  gerookte ham, droge worst, bloedworst  

 

Vlees en visbuffet          18 euro per persoon 

 

❖ Gepocheerde zalm met dille, tongrolletje,  gerookte zalm,  tomaat-garnaal, 

scampi’s in de look, filet d’anvers, vleesbrood, ambachtelijk gekookte ham, salami, 

chorizo, kippenwit, gebakken rosbief, hespenworst,  gerookte ham 

Kaasplank met vlees                            18 euro per persoon  

 

❖ Port salut, Antwerps pikantje, geitenkaas, rambol met noten, camembert, 

cambodzola ,flandrien, salami, gerookte bacon, chorizo, paté, gehakt en preparé  

 

 

 

 

 



Gourmets 

 

Gourmet                  14 euro per persoon  

 

❖ kaasburgertje, rundstournedos, varkenshaasje met rozemarijn, gemarineerd 

biefstuk,  gemarineerde kipfilet, smokey ribburger, lamskroontje, chipolata,  

mergueze  

 

Gourmet Royal                                   18 euro per persoon  

                              

❖ Rundstournedos, varkenshaasje met rozemarijn, lamskroontje,  

smokey ribburger, kippenbrochetje, gemarineerd biefstuk , coquille, gamba,  

zalm, kabeljauw  

 

Kidsgourmet                            6,50 euro per persoon 

 

❖ kaasburgertje, hamburgertje, chipolata, biefstukje, gemarineerd kipfiletje 

 

Mini burgers                                      14 euro per persoon  

❖ Smokey ribburger, cheeseburger, crispy chicken, buyseburger, gerookt spek, 

mini broodjes, rucola, ijsbergsalade, augurkjes, krokante uitjes, rode ui, kaas        

 

Fondue royale                           18 euro per persoon  
 

Biefstuk, mergueze, spekvink, indische kalkoenfilet, gehaktballetje met kaas, 

varkensmedaillon met rozemarijn, scampi, coquille, gemarineerde zalm, kabeljauw 

 

 



 

Desserts 

❖ Chocolademousse                                                                                          4 euro  

 

❖ Drieluik chocolademousse                                                                             5 euro  

 

❖ Tiramisu                                                                                                       5 euro  

 

❖ Panna cotta vanille en gezouten caramel                                                       5 euro  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Belangrijke info 

 

❖ Bestellen gebeurd steeds in de winkel zelf, niet telefonisch, per mail of 

andere sociale kanalen …in de winkel krijg je dan een bestelbon mee die je 

nodig hebt wanneer je de bestelling komt afhalen 

 

 

❖ Bestellen kerstavond/kerstdag ten laatste tot zaterdag 16 december 

2023 

 

 

❖ Bestellen oudejaarsavond/nieuwjaar ten laatste tot zaterdag 25 

december 2023 

 

 

 

❖ Geen belegde broodjes tussen 20 december 2022 en 3 januari 2023 

 

 

 

❖ Waarborgen worden cash betaald en niet met bankcontact  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Openingsuren feestdagen 2023 

 

❖ Zaterdag 23 december   7u30 – 12u30                                 open  

 
❖ Zondag    24 december    14u - 16u      enkel afhaling 

  

❖ maandag  25december     11u - 12u    enkel afhaling 

 

❖ zaterdag 30 december  7u30 – 12u30                                  open 

 

❖ Zondag  31 december       14u - 16u    enkel afhaling 

 

❖ Maandag 1 januari           11u - 12u    enkel afhaling 

 

 



Prettige 

feestdagen 
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